Vorspeisen

Gerducherte Entenbrust mit gegrilltfem Hokkaido

und pikantem Zwetschgenragout (5. 1550 €
Smoked breast of duck with grilled pumpkin and spicy plum ragout

Siilze von Waldpilzen an Ackersalat, garniert mit gebratenen

Pilzen und Himbeerdressing (15, h.) 1450 €
Jellied wild mushrooms with lamb lettuce, mushrooms and raspberry dressing

Aus dem Suppentopf

Rahmsiippchen vom Kiirbis mit Ingwer (1,58, b.i) 750€
Pumpkin cream soup with ginger

Gefligel-Currysamtsuppe mit gerdsteten Mandeln (1,58, b.e, i) 750€

Poultry-curry cream soup with roasted almonds

Rinderbriihe mit krdaftiger Einlage (15, g) 690%€

Beef consommé with a garnish

Vitalecke

Beilagensalat mit Dressing nach Wahl 6,60€

Side salad with dressing at your choice
Balsamicodressing (1,5) Himbeer-Krduterdressing (5, ih)

Zitronen-Joghurtdressing (5.8)
Balsamic dressing, raspberry-herb dressing, lemon-yoghurt dressing

Kleiner Feldsalat mit lauwarmen Kartoffeldressing,

serviert mit krossem Speck und Croutons (1,2,35.ab, cih) 1250 €
Small lamb lettuce with lukewarm potato dressing, served with crispy bacon and croutons

1. mit Farbstoff(en), 2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstérker(n), 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit
Schwérzungsmittel, 7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweil}, 9. Koffeinhaltig, 10. Chininhaltig, 11. gewachst (wenn die Oberflache von frischen Friichten
derart behandelt wurde), 12. mit Taurin, 13. enthélt eine Phenylalaninquelle (ist z.B. bei dem StiBungsmittel Aspartam anzugeben), 14. mit
StuRungsmittel

Alle Preise inkl. Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer



Herbstlicher Salatteller mit iiberbackenem Ziegenkdse und

Pinienkerne (5., h) 1750 €
Autumn salad with gratinated goat's milk cheese and pine nuts

.Fitness Salat ",

Knackige Salatauswahl mit gebratenen Putenbruststreifen, @5, ih) 1950 €
Mixed salad with roasted stripes of turkey breast

.Gourmetsalat",
Bunter Salatteller nappiert mit leichtem Zitronen-Joghurt-Dressing,

serviert mit gegrillten Garnelen (5, b,j) 2250€
Mixed salad with lemon-yoghurt-dressing and grilled prawns

Gerne kochen wir fiir Sie auf Nachfrage laktose - und glutenfrei
On demand we will cook for you with pleasure lactose- and gluten free

Vegetarisch

Gnocchi in Blattspinat-Sahnesauce mit Walniissen, Kirschtomaten

und Parmesankdse (ab.ce.f) 1750 €
Gnocchi with leaf spinach-cream sauce, walnuts, cherry tomatoes and Parmesan cheese

Hauptgerichte

Schnitzel ,Jdger Art" mit Pommes Frites (8, ab.c) 2050 €

Pork escalope ., hunter style” with French fries

Schnitzel .Holsteiner Art"

mit zwei Spiegeleiern und Bratkartoffeln (8.ab.c) 2050 €
Pork escalope . Holstein style" with fried eggs and roasted potatoes

.Columbus-Pfanne"
Geschnetzeltes vom Schwein- und Rind in Krduterrahmsauce,

mit frischen Champignons und Butterspatzle @58.ab.c.i) 2450€
Sliced pork and beef with herb cream-sauce, fresh mushrooms and buttered Swabian noodles

Kalbsbdckchen geschmort in BurgundersoBe, dazu Bohnengemiise
und Kartoffel-Selleriestampf (1,5.ab.i9) 2590 €

Braised veel cheeks with Burgundy sauce, beans and potato-celery purée

1. mit Farbstoff(en), 2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstérker(n), 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit
Schwérzungsmittel, 7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweil}, 9. Koffeinhaltig, 10. Chininhaltig, 11. gewachst (wenn die Oberflache von frischen Friichten
derart behandelt wurde), 12. mit Taurin, 13. enthélt eine Phenylalaninquelle (ist z.B. bei dem StiBungsmittel Aspartam anzugeben), 14. mit
StuRungsmittel

Alle Preise inkl. Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer



Tranchen von der Barbarie Entenbrust auf Holunder-Pfeffersofe,
Brokkoliréschen und Herzoginkartoffeln (1,5,ab.c,) 2250€

Slices of duck breakst with elderberry-pepper sauce, broccoli and duchesse potatoes

Tranchen von der Putenbrust mit Ingwer, Zitronengras,
Wokgemiise und Mie-Nudeln (1,a.c.i) 2150 €

Supreme of turkey breast with ginger, lemongras, wok vegetables and mie-noodles

Kurzgebratenes

Rumpsteak 250 g, gebraten mit Krduterbutter, Pommes Frites oder

Bratkartoffeln sp) 2850 €
Roasted rump steak 250 g with herb butter, French fries or roasted potatoes

Rumpsteak 350 g, gebraten mit Krduterbutter, Pommes Frites oder
Bratkartoffeln sp) 3490€

Roasted rump steak 350 g with herb butter, French fries or roasted potatoes

Eine Gemiisesorte nach Wahl

Blattspinat Champignons
leaf spinach mushrooms
Tagesgemdise je450€

Vegetables of the day

Aus Neptuns Wasserwelt

Kross gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat,

Pernodsauce und Tomatenreis (15k.b,i) 2450€
Crispy roasted fillet of pike-perch with leaf spinach, Pernod sauce and tfomato rice

Desserts

Crépes mit Bourbon-Vanilleeis, frischen
Beeren und Sahne (@15,ab.c,) 750€

Crépe with vanilla ice-cream, fresh berries and whipped cream

Ofenwarmer Schokoladenkuchen mit Eis und Sahne (1,5,0,b,c) 8,50 €
Warm chocolate cake with ice-cream and whipped cream

1. mit Farbstoff(en), 2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstérker(n), 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit
Schwérzungsmittel, 7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweil}, 9. Koffeinhaltig, 10. Chininhaltig, 11. gewachst (wenn die Oberflache von frischen Friichten
derart behandelt wurde), 12. mit Taurin, 13. enthélt eine Phenylalaninquelle (ist z.B. bei dem StiBungsmittel Aspartam anzugeben), 14. mit
StuRungsmittel

Alle Preise inkl. Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
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